Upoznajte nas jelovnik

DOMACI HLEB

* Domacdi ru¢no pravljen hleb od belog brasna,
korpica za dve osobe

KUVER

* Domacdi ru¢no pravljen hleb od crnog brasna,
. . korpica za dve osobe

* Riblja pasteta, P

sastojci: savska & dunavska riba uz domaci

ru¢no pravljen hleb od belog ili crnog brasna

5 CORBE
DORUCAK

* Rriblja ¢orba,

* Posirana jaja, sastojci: savska i dunavska riba

sastojci: posirana jaja, domaci mladi sir, cherry paradajz, miks zelenih salata L.
Jet-p JA ’ YP Iz e Teleca Corba,

« Kajgana sastojci: mlada teletina sa Golije

sastojci: jaja, domaci mladi sir, cherry paradajz, miks zelenih salata

* Omlet (slanina / prSuta / povrée),

sastojci: jaja sa izabranim dodatkom, domaci mladi sir, cherry paradajz, miks zelenih salata

 Jaja na oko, PRILOZI
sastojci: jaja, domaci mladi sir, cherry paradajz, miks zelenih salata

* Mladi spana¢,

* Dorucak "Kod kapetana", v r
svez sa pijace

sastojci: przenice, mirocki sir, zapecena slaninica, cherry paradajz, miks zelenih salata

* UkiSeljeno povrce,

* Krompir salata,
PREDJELA domacdi krompir sa seckanim lukom

b . 3 * Dalmatinsko varivo,
* Karpaco _Od gllvbeg SmUdj" domadi krpmpi i blitva
u fermentisanim soku od 3argarepe

* Karpaco od juneceg bifteka sa Golije,
rukola, crni tartufi i parmezan

* Rustik tatar biftek sa Golije, SALATE
ru¢no pravljen rendani aromaticni puter i ulje od bosiljka

e Grilovani mirocki sir,
grilovana Sljiva, habanero sos i koStunjavo voce « Sopska salata
N Y- sastojci: krastavac, paradajz, luk, sir
* Selekcija domacdih sirevi (plata),
vojvodanski stari kravlji, zlatiborski mladi koziji, pirotski ov¢iji kackavalj, gorgonzola « Srpska salata

sastojci: krastavac, paradajz, luk, ljuta sveza paprika
* Selekcija priuta (plata), Jel vac, p yz, luk, ljuta sveza papri

njeguska priuta, kulen divlja¢, kulen kuzminski ljuti, kuzminska pecenica « Moravska salata,
sastojci: beloluc¢ana slatka i ljuta paprika, beli luk, paradajz,
praziluk

PASTE * Belolucana slatka pecena crvena paprika,

sastojci: pecena sltaka crvena paprika sa belim lukom

* Belolucana ljuta pecena zelena paprika,

* Pasta sa gamborima, sastojci: pecena ljuta zelena paprika sa belim lukom

sa suSenim paradajzom & kaparom u belom vinu

¢ Mix zelenih salata,
sastojci: miks zelenih salata (matovalac, radi¢, lolo bjonda,
lolo rosa, vena, rukola)

* Pasta sa biftekom sa Golije,
"cacio e pepe" sos sa konjakom, maj¢inom dusicom i mikro bosiljkom

¢ Vitaminska salata,
sastojci: miks zelenih salata, rendana Sargarepa,

MORSKI PLODOVI prepeceni susam

* Salata " Kod kapetana",

sastojci: karpaco od paradajza sa grilovanom tikvicom

u marinadi od sveze nane,listi¢i badema u medu i limunovom
soku sa narandZzom, paprikom i krem sirom

* Lignje na grilu,
dalmatinsko varivo

* Gambori na grilu,
krem od Zute paprike, limunova kora, mirodija, bosiljak




SPECIJALITETI OD MESA, SOCNI | AROMATICNI

« Spansko mlado prase hranjeno isklju¢ivo mlekom,
porucuje se dan ranije, sece se tanjirom, porcija je oko 5kg
Prosecco (Marsuret exra dry, Vinarija Azienda Agricola Marsuret, Italija)

e Piledi file,
mlad krompir i ukiSeljeni crveni luk
Morava (Morava, Vinarija Zir, Sumadija)

* Hrskave svinjske bajadere,
pire krompir, ukiSeljeni crveni luk, natur sos 5
Chardonnay (Chardonnay Selekcija, Vinarija Radovanovi¢, Sumadija)

* Rib-eye svinjski,
zuti habenero sos, sa chjmighurri
Morava (Morava, Vinarija Zir, Sumadija)

* Mangulica sa Golije,
konfitirani halapenjo, engleski kafe sos
Grasac (Grand Frue, Vinarija Vinci¢, Fruska Gora)

* Odbeglo jagnje sa PeStera,
sporo dinstana jagnjeca plecka sa pire krompirom, grilovanim tikvicama, uljem od bosiljka i koStunjavim voem
Merlot (Vino 1903, Vinarija Delena, Sumadija)

* Biftek-junetina sa Golije,

pire krompir i ukiseljeno povrée

sosevi: Cetiri vrste bibera, barolo, gorgonzola, crni tartufi
Prokupac (Radovan 100% Prokupac, Vinarija Cokot, Aleksandrovac)

* Dimljena svinjska kobasica,
krompir, ukiseljeni crveni luk
Kupaza 50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot (Regent Reserve, Vinarija Aleksandrovic)

* Junedi ¢evapi-junetina sa Golije,
krompir, ukiseljeni crveni luk
Kupaza 50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot (Regent Reserve, Vinarija Aleksandrovic)

* Juneca gurmanska pljeskavica- junetina sa Golije,
na lisnatom testu u marinadi od slatke paprike i belom luku
Kupaza 50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot (Regent Reserve, Vinarija Aleksandrovic)

* Junece brizle-junetina sa Golije,
pire krompir, dinstani svezi spana¢ u demiglas sosu i ¢ips od luka
Kupaza 50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot (Regent Reserve, Vinarija Aleksandrovic)

SPECIJALITETI RESTORANA "NA UGLU KOD KAPETANA"-RECNA | MORSKA RIBA

* Svez divlji smud
u sosu od ribljeg krema i taljatelama od crvene paprike (fileti-savska & dunavska riba)
Kupaza 85% Sauvignon Blanct, 15% Pino Blanc i Rizling (Trijumf Selection, Vinarija Aleksandrovi¢, Sumadija)

* Svez divlji smud
na sotiranoj grilovanoj blitvi, tikvici, Sumskim voem i prepecenim susamom (fileti-savska & dunavska riba )
preporuka Sefa, B.Filip 2.0 GraSac (Grand Frue, Vinarija Vinci¢, Fruska Gora)

* Svez divlji smud
porcijas, savska & dunavska riba 5
Chardonnay (Chardonnay Selekcija, Vinarija Radovanovi¢, Sumadija

* Sveza divlja keciga
porcijas, savska & dunavska riba
Grasac (Grand Frue, Vinarija Vinci¢, Fruska Gora)

* Svez divlji som
fileti-savska & dunavska riba na rostilju ili u tempuri
Morava (Morava, Vinarija Zir, Sumadija)

* Riblji ¢varci
pohovano meso od soma seckano na sitne kockice N
Kupaza 85% Sauvignon Blanct, 15% Pino Blanc i Rizling (Trijumf Selection, Vinarija Aleksandrovi¢, Sumadija)

* Riblja kobasica
jedinstveno “Kod kapetana” SLATKI KRAJ

Morava (Morava, Vinarija Zir, §umadija)

* Dry age smud / brancin / San Pjer * Keto cegan "cheese cake",
jedinstveno “Kod kapetana” posni kolac bez glutena i Secera
Grasac (Grand Frue, Vinarija Vinci¢, Fruska Gora)
* Keto vegan "kinder bueno cake",
posni kola¢ bez glutena i Secera

* Keto vegan "double chocolate cake",
posni kola¢ bez glutena i Secera




